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Ja/a/ Pre/cvato dalle vasche - B/Zanco 2009 - 100% Moscato bianco

Ao,
Mi”e]cog]ic dibaccala e patate su Pomodoro fiaschetto di T orre (Guaceto ‘?

Fonte della [_ama - Kosato 2008 - 100% Nero di | roia

—~

Orecchiette con Funghi cardoncelli su Passatina di rape di Minervino

Komanico Kiserva ~ Kosso 2005 ~ 100% Nero di [ roia

—~

e,
Vitella Poclo]ica del Gargano ‘-’ al nero di | roia e cicorietta di campo
T otila - Rosso 2005 —~ 50% Nero di [ roia, 50% Caécrnctﬁ.

Ao,
T ortino di ricotta con arancia del Gargano ‘? in tre modi e biscotto digrano arso

Claudio (onese, Kathrin [~ 6/76!1/3/:9 e [ wio Co/ap/nto

info@cetalicchio.com, www.coun trﬂﬁouse. cefalicchio.com

| Formaggi sono della Famiglfa Forenza, Minervino Murge (bT)
| e Carnisono della Mace”cria di MiC]"ICIC Sabatino, Apriccna TFG)
| Vini e PFOlio sono della Azienda Agricola Biodinamica (efalicchio B

.
".’] Fresidi sono Progetti Slow Food che tutelano Procluzioni e tradizioni da salvaguardare, www.presiclislowfood,it
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